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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy nopj ctanHum Hag30poM.

Heuy Tpeba koHTponMcaTu Kako ce He By urpana ypehajem.
Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxuTe je Ha
oarosapajyhm HauumH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. [pxute geuy n kyhHe
mwybumMue game of ypehaja kaga ypehaj pagm n kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKkTuBuMpaTu.

Heua He cmejy fa obaBrbajy Ynwhewe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe Ja MOHTMpaA OBaj
ypehaj n 3ameHun kabn.

He kopuctute oBaj ypehaj npe Hero wrto ra yrpaguTe.
NckrbyunTe ypehaj ns ctpyje npe 6mno KakBor ogpkaBama.
Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, hera mMopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

YNO3OPEHE: Yeepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako bucte nsbernum
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHm genosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwherwa. Tpeba BoaguTn padyHa ga
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2.

2.1 MoHTaxa

ce nsberHe goanpuBame rpejHUX enemeHaTa unm
YHYTpaLLHMX NOBpLUMHA anapaTa.

Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HoCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.

[a bucte yKNnoHUnNu LWNHe Koje ApXKe peLueTke, NpBo
noByLMTE NpeaHu 4eo WKrHa, a 3aTuM 3a4Hu Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. lNoctaBmbake WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLUn ce 0OOpHYTUM peaocnesom.
HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKneHux BpaTa jep oHM Mory uarpebaTtu nospLUMHY 300r
Yyera Mmoxe gohu Jo pacnpckaBara cTakna.

[Mpe nuponuTnykor ynwhewa, yKnoHuTe cas npmdop m3
pepHe, Kao 1 octaTke xpaHe unum macHohe koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

BE3SBEHOCHA YIYTCTBA

yn0Tpe6rbaBaTv| Ca N3BOPOM eJieKTpu4yHor

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

Hanajaka.

2.2 MNpukrbyyerse Ha eneKTPUUHY
Mpexy

YKNOHUTE KOMMMeTHY ambanaxy.
HewmojTe aa nHctanupare unm Kopuctute
owrTteheH ypeha;.

[Mpatute ynyTcTBa 3a MOHTMPaHE Koja cy
AOCTynHa Ha Hawem Beb-cajTy.

YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aTto LUTO je Texak.
YBeK KopucTuTe 3alTUTHE pykasuue u
3aTBOpEHY 06yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuuuy.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NPUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

HeonxoaHo je npuapxaeaTtu ce
MWHUMAnHOr pacTojarwa o4 ApYrnx
ypehaja n KyxmkCKkux enemeHaTa.

[Mpe moHTaxe ypehaja, nposepute ga nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
OBaj ypehaj je onpemrbeH cUcTeEMOM 3a
enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa noxapa v cTpyjHor yaapa.

CBa npukrbyunBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanM@rKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa ga byae ysemrbeH.

YBepuTe ce fa Cy napameTpu Ha Nnounum
Ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama
komnatTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajake.

YBeK KopUcTUTE NPONUCHO yrpanenHy
YTUYHULY ca 3alTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 MpoAYyXHe Kabnose.
lMpoBepuTe Aa HNCTE OLUTETUNM FNAaBHO
Hanajake 1 Kabn 3a Hanajake. YKONUKO
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, To
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Tpeba aa obasun Haw oBnawheHn
CEepBUCHM LieHTap.

* He posBonuTe aa kabn 3a Hanajamwe
poavpyje unu gohe 6nusy Bpatnma
ypehaja nnu Huwu ncnopg ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagv unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTuTa of yaapa Aenosa nog HarnoHOM
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anaTta.

* [lpukrbyunTe rnaeBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHULY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
[a NpUKIbyyyjeTe MPeXHU yTuKau.

* He Byyute kabn 3a Hanajare kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte tako
wTo hete n3Byhn yTukay ns yTndHuue.

+ Kopuctute camo ucnpasHe pactaBHe
npekngade: 3alTUTHe npekuaade,
ocurypaye (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocava), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTaKTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayunju mopa
nocTojaT! pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaea fa nckrbyunte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHN yTUkay y
3UOHY YTUYHWLY.

* Ypehaj ce ncnopyuyyje ca cTpyjHUM
yTuKayem u CTpyjHUM Kabnom.

2.3 YnoTtpeba

ByauTe onpesHu Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn aa
n3afe Bpeo Basgyx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpEe pyKe Unun Kaga je OH y KOHTaKTy ca
BOIOM.

HewmojTe nsnaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

Hewmojte kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oAfnarawe.
MaxremBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhere cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe A0BEeCTW A0 ucnapasarka
ankoxona v Mellama ca Ba3fyXxoM.
BapHuue nnu oTBopeHun nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusnHm ypehaja kaga
oTBapaTe BparTa.

YBEK KOPUCTUTE CTaAKMO W Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

3anar-vBe matepwuje unu npegmeTe
HaToMrbEHe 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap u nopes
ypehaja nnu Ha wera.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusunk of owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pu3nk of nospehmsatrsa,
OMEeKoTUHA 1 CTPYjHOr yaapa unm
ekcnnosuje.

* HemojTe ga mewate cneyudmkalmjy osor
ypehaja.

* Bopaute pauyHa aa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLueHu.

* He octaBrsajTe ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbY4MTN HaKOH CBake
ynotpebe.

6 CPINCKKU

[a 6ucte cnpeunnu owTtehere nnu
rybutak 6oje Ha emajnupaHnumM
noBpLuMHama:

— Hewmojte ctaBreaTtn nocyhe 13 pepHe
unun apyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha AHO.

— He craBrbajte anymuHujymcky onujy
AVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLUH0CTH
ypehaja.

— Hewmojte cunaTtn BOAy OAUPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unu
nocrasrbarte npuodop.

l'y6utak 6oje Ha emMajnMpaHm
noBpLUMHama unu Hephajyhem yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute ay6oku nnex 3a 3anvmeeHe
kona4ve. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

[ok cnpemarte jeno, BpaTa ypehaja Tpeba
yBek Aa b6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTUpaH n3a naHena
HameluTaja (Hnp. BpaTa), 06e3beanTe aa
NpuUnNuKoM paga Bparta Hukaga He 6yay



3aTBopeHa. /3a 3aaTBopeHor naHena
HameluTaja MOTy Aja ce Hakyrne Tonnota u
Bfara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwrta unun noga. He
3aTBapajTe naHen HamellTaja cBe oK ce
ypehaj y noTnyHOCTU He OXnagun HakoH
Kopuwhetra.

2.4 Hera n ynwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og nospeae, noxapa unm
owTehena ypehaja.

» [lpe ogpxaBara UckrbyumTe ypehaj n
N3BYyLMTE CTPYjHU yTUKaY 13 3ugHe
yTUYHMLE.

» [lpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusmk aa ce nonome cTakneHe
nnove.

+ Opmax 3aMeHWTe CTakIeHe nioye Ha
BpaTuma ako ce owTete. ObpatuTe ce
OsnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrbuBm Kafa ckuaaTe Bparta ca
ypehaja. Bpata cy Tewka!

» PeposHo uuctute ypehaj na bucre
cnpeymnu nponagaxe NoBPLUMHCKOT
maTepujana.

* Ypehaj ounctmTe BnaKHoM MeKOM Kpriom.
Kopuctute nckibyumBo HeyTpanHe
getepieHTe. Hemojte kopuctutun
abpasunBHe npoussoae, abpasveHe
jactyunhe 3a unwhere, pactesapave unm
mMeTarnHe npegmerte.

*  YKOMMKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynyTcrtasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Muponutuyko ynwherwe

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpege/noxapa/xemujcke
emucuje (racoBa) y NMPONIUTUYKOM
pexumy.

» [lpe cnpoBohena NMponMTUYKor
ynwhera 1 NOYETHOr NpeArpeBama, U3
YHYTPaLLH0CTN pepHe yknoHuTe cnegehe:

— CBe OCTaTke XpaHe, yrbe unu macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npegmMeTe Koje je moryhe
YKIMOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUMHE UTA., UCnopy4yeHe c ypehajem)

HapouuTo nocyae, Nnexose, TayHe,
npubop, UTA. KOju UMajy Henenronee
NOBpPLUWHE.

* [NaxrbnBo NpoyunTajTe cBa ynyTcTBa 3a

NUPONUTUNYKO Ynwhekrse.

« [pxwuTe geuy noparse of ypehaja Tokom
nuponutnykor Ymwhewa. Ypehaj nocraje
BpPEO 1 Bpeo Basgyx ce ocrnobaha us
npeakwnx oTBopa 3a xnahemwe.

* Onepauuja NMponUTUYKor Ymwhera
ofBWja ce Ha BUCOKO]j Temnepatypu, 36or
Yyera moxe gohu oo ocnobahama
ncnapera HacTanux of octaTaka xpaHe u
mMaTepwujana o Kojux je ypehaj
HanpaerbeH, Te CTora nNpenopyyyjemo
cnepehe:

— 06e3b6eagute fobpy BeHTUNAUMjy
TOKOM W HAaKOH MUPONUTUYKOT
ynwhersa.

— 06e36egutn 0obpy BeHTUNaunjy
TOKOM W HaKOH MOYeTHOT
npearpesatsa.

* HemojTe npocunaTt Unn HaHOCUTK BOOY
Ha BpaTa nehHuLe TOKOM U HaKoH
nuponuTnyKor yiwhewa ga He 6ucre
OLUTETUNM CTaKIIEHE NIoYe.

*  Wcnapera Koja reHepuLly cBe
nMponuTUyKe nehHuue/octaum KyBama
onucaxu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu geuy nnu nuua ca
3[4paBCTBEHMM Npobnemuma.

«  [OpxuTe kyhHe rbybrmue nogarse oa
ypehaja TOKOM 1 HaKOH MUPOAUTUYKOT
yuwhera 1 NOYeTHOT NPeArpeBam-a.
Manwu kyhHU rbyGuUMUM (HAPOYUTO NTULLE U
rMu3aBLu) Mory Uty Bpno oceTrbMBY Ha
TemnepaTypHe NpoMeHe 1 ucnyLitTeHa
ncnapema.

* Henenrbuee nospLuvHe nocyaa, Nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry Ce OLTETUTK
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YLWhera y CBUM
NUPONUTUYKUM pepHama, a Mory 6uTu un
N3BOP MamWX LUTETHUX UCNapesa.

2.6 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

» Kapga ce pagu o cujanuuama yHytap
Nnpou3Bofa 1 pe3epBHUX AENoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
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cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTOo cy Temneparypa,
BMOpauwje, Bnara, Unm cy HamekeHe ga
curHanuampajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynoTpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
norogHe 3a oCBeTIbaBake npocTopuja y
OomanuHCTBY.

+ OBaj Npon3BoA CaapXu N3BOP CBETNOCTU
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
crneundukaymjy.

2.7 CepBucupame

+ Papgu onpaske ypehaja obpaTtute ce
oBrawheHOM CEPBUCHOM LiEHTPY.

3. OMNnC rNMNPOM3BOOA

3.1 OnwTH Npukas

ue 8o

=

=
2 ®F
=y

KomaHgHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dyHkumje
3arpeBarba

Oucnnej
KomaHgHo gyrme

|
BEN BE

4. KOMAHOHA TABNA
4.1 Ykrbydyje n uckrbyuyje ypehaj

[a 6bucTe ykrbyumnu ypehaj:

1. TpuTUCHUTE KOMaHAOHY AyrMag.
KomangHa gyrmap nanase.

2. OkpeHuTe ayrme 3a yHKUMjy 3arpeBama
na bucte nsabpanu yHKUujy.

8 CPINCKK

»  KopucTtute camo opurvHanHe pesepsHe
fenose.

2.8 Oonaramwe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpehuBara unm
rywetba.

*  O6paTuTte ce ONWTUHCKMM OpraHMma aa
ObucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyunte ypehaj us crpyje.

*  Vceunte MpexHU enekTpu4Hn kabn Ha
MECTY Koje je 6nu3y ypehaja n ognoxure
ra.

pejHu enemeHT

@A Namna

BexTunatop

B} Hocau pewetke, nokpetHu

El YtvcHyTn genosu yHyTpaiibocTy
Monoxaju pelueTke

3.2 Mpunbop

* PewetkacTta nonuua
3a nnexose 3a TopTe, BaTpocTanHe
nocyae, nekaye, nocyae 3a kyeare /
nocyhe.

* pun/py60ku TUraw
3a neyerbe TECTa U Meca UnK Kao nocyaa
3a cKynrbake MacHohe.

* Teneckoncke Bofjuue
3a nakwe ybauvBarse 1 Bafere nnexosa
1 peLueTkacTe nonuue.

3. OkpeHnTe KOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
npunaroaunu nogellasara.

[a 6ucTe nckbyunnu ypehaj: okpeHute

KOMaHOHO AyrMme 3a yHKUuMje 3arpeBara y

nono»(aj 3a UCKIby4nBah-€ @



4.2 MNMpernen komaHaHe Tabne

E'I Ypehaj je 3akrbyyaH.

@ gf;:mar:ﬁjﬁzf:cm noaecum % Moamenu: MoTnomMorHyTa npunpema.
]1 MputucHUTE N 3aapxunTe aa Gucte m/ MogmeHnun: Ynwheme.
> nogecunu cyHkumjy: Bp3o sarpesarse.
O MpuTHcHUTE Aa BUCTE YKIbYunnm 1 uc- @ Moamenu: Mopewasar-a
) Krbyuunu namny ypehaja.
Bp3o 3arpeBame je akTMBMpaH.
ﬁt’ MputucHuTe 1 3agpxuTe aa 6ucte )) P P ! P
nogecunu pyHkuujy: KoHtponHa 6pa- -
Ba’é KUY P P KyBatse Ha napu je akTBUpaHo.
oK MpuTncHUTE Aa GrcTe NOTBPAUNY U3- Tajmep je akTBUpaH.

6op.

4.3 UupukaTtopu gucnneja

AEEREE

h:min:s
QRO S o &

[ucnnej ca kiby4HUM pyHKUMjama.

5. MPE NPBE YINOTPEBE

Bpeme KkyBama je akTUBMpaH.

Bpeme oanoxeHor ctapra je akTueu-
paH.

CIE PRI

@ Tajmep TOKOM paja je akTMBMpaH.

Tpaka HanpeaoBama: BU3yerHu npukas

Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe
nopeLleHy TemnepaTypy Unm kaaa je
KyBaH-€ 3aBpLUEHO.

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

5.1 NopewaBawe BpeMeHa

HakoH npBor npukrbyyewa y cTpyjy,
cayekajTe [OK ce Ha aucnejy He nojasu
cnepehe: ,,00:00”.

1. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme ga bucte
roZecunv BpeMe 3aBpLUEeTKa.

2. Mputuchnte OK,

5.2 NpBo npearpeBawe 1 Ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe u KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe Aa UchyLiTa HenpujaTaH MUPUC Y AUM.
MpoBeTpuTe COBY TOKOM NpearpeBaksa.

YKIOHWTE CBY [o4aTHY OnpeMy 1 Hocade
pelueTky U3 anapara.

Mopecute yHKLMjY E Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagu 1 4.

[Mopecute yHKLKjY @ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

Mopecute yHKLMjY &, Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

Uckrbyunte ypehaj n cayekajte ga ce
oxnagu.

Ypehaj n gogaTHy onpemy 4unmctute camo
Kpnom og Mukpodubepa, MnakoMm BogoM
1 6narum geTepLeHTOM.

BpaTute npnbop u yknownee Hocave
peLueTKke y NOYETHW NOMnoXxaj.
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6. CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 PyHKUMje 3arpeBatba

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a neyere Meca 1 neverse konava. Mogecw-
Te HWXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpeBarbe
0/7103ro/0f103710 AOK BEHTUNATOP PaBHOMEPHO
pacnopehyje TonnoTy y yHyTpawHbocTu neh-
HuLe.

lz] 3arpeBatbe ofo3ro/ogos3ao
3a nevetse Ha jeHOM Monoxajy peLueTke.

~] SteamBake
3a gopaBatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a fobu-
jarbe npaBe 60oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyetba. 3a Behy COYHOCT NMpU NOHOBHOM 3a-
rpeBatby.

E] CMp3HyTa xpaHa
3a npunpemy nonycnpemrbeHe XxpaHe, Hrp.
nomdpuTa, UceyeHor kpomnupa unu nponeh-
HUX ponHuLa, Tako Aa Byae xpckaea.

€ ®yHKLUMja 3a ULy
3a neyete nuLe 1 Apyrux jena Koja 3axTena-
jy BuLe TonnoTe 0A03A0.

Q 3arpeBate 00300
3a 3aneuatse 1 gobujame xpckasor gHa. Ko-
PUCTUTE HajHWXW MONIOXKaj peLleTKe.

I@ BnaxHo neuyewe y3 BeHTUNaTop

¢ OBa ¢hyHkUuja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBarba. Kaga kopuctute oy
yHKUMjy, TemnepaTypa yHyTap ypehaja mo-
Xe Aa ce pasnukyje of noaelleHe TeMnepa-
Type. Kopuctu ce 3aoctana Tonnota. CHara
3arpeBara Moxe 61Th ymareHa. 3a BuLle
MHdOopMauuja norneaajte nornaerbe ,CBako-
AHeBHa ynotpeba”, HanomeHe y Bes3n ca:
BnaxHo neuerbe y3 BeHTMNATOP.

E] MpunoBamwe
3a rpunoBate TaHKUX KOMaga xpaHe u To-
cTuparbe xneba.

Typ60 rpunoBate
3a neyere BENMKMX KOMaJa Meca WUnm Xusu-
He ca KOCTUMa Ha jeHoj pelweTkn. 3a
neyere rpaTMHMPaHKX jena u 3a 3aneuarse.
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Jlamna Moxe ayTomaTtcky aa Ce UCKIby4un
kaga je Temnepatypa ncnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.

6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyewe y3 BeHTMNaTop

OBa chyHKuUMja je KopuwwheHa 3a
ycknahmBare ca Krnacom eHepreTcke
edmkacHOCTU 1 3axTeBUMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguva EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

BpaTta nehnuue Tpeba na 6yay 3atsopeHa
TOKOM KyBahsa Kako dyHkuuja He 6u buna
npekmgaHa v kako 6u nehHuua paguna Ha
HajBuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edrKacHOCTL.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBah-e norneaajte ogerbak
,HanomeHe n casetn”, BnaxHo nevetse y3
BeHTUnartop. 3a oniTe Npenopyke y Be3un ca
yLITEAOM eHepruvje nornegajte ogerak
+EHepreTcka ecukacHocT”, neo CaBeTn 3a
ylwiteay eHepruje.

6.3 MopewaBawe: PyHKUMje
3arpeBama

1. OKpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje
3arpeBatba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

. Bp3o 3arpeBarse — NpUTUCHUTE U ApXKUTE
Aa bucte ckpaTunm Bpeme 3arpeBama.
[ocTynHo je 3a Heke pyHKUWMje 3arpeBatrba.
BeHTunatop ce moxe ayToMaTCKu YKIbYUUTH.

6.4 NMopewaBawe: KyBarwe Ha napu
YBepuTe ce aa je ypehaj xnagaH.

1. VcnyHuTe yaybreewa y yHyTpallHOoCTH
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecme.
Hemojte aa ponywaBate yaybreema y
YHYTPaLLH0CTV TOKOM KyBarsa Unu kaga
je nehHuua Bpyha.



2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKumje

3arpeBatba U nsabepute yHKUMjY (=),

3. OkpeHuTe KOMaHAHo gyrme fa 6ucrte
nogecunu Temneparypy .

4. Tpepnrpeajte npasaH ypehaj 10 muH ga
6ucTe CTBOpPUNY BMaXHOCT Basgyxa.

5. Y06auute xpaHy y ypehaj.

Kapga ce kyBare 3aBpLuM:

*  OkpeHuTe KOMaHAHO Ayrme 3a yHKuumje
3arpeBatba y Nnornoxaj 3a UCKIby4nsame
na bucte uckrbyumnu ypenha.

+ MaxrbmBo oTBOpUTE BpaTa. OTnywTeHa
Bnara Moxe [ia U3a30Be OMNeKOTUHE.

* YBepute ce ga je ypehaj xnagaH.
YknoHuTe npeocrtany Body 13 yaybreemwa
Y YHYTPaLLHOCTHU.

6.5 YHocu: MeHn —

OtBopuTe MeHu ga 6ucte NpUCTynUIm
oferbky MNMomoh npu npunpemu xpaxe v
nofellaBamumMa.

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBara
Ha —.

Ha gucnnejy je npukasaHo % rrrr/ @
2. OkpeHWTe KOHTPOIHO AyrMe u usabepute
MKOHY Aa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtncHute OK.

MogmeHu: MNMoTnomorHyTa npunpema

6.6 NopewaBawe: NoTnomorHyTa
npunpema ¥

MoTnomorHyTa npunpema nogmMeHn cagpxmu
nporpame Koju Cy OCMULLIbEHMW 32 HaMEeHCKa
jena. MNMporpamu ce nogeluasajy v akTusupajy
oprosapajyhum noctaBkama. TOkoM KyBara
MOXeTe NoAecuUTN BpemMe 1 Temneparypy.

1. OkpenuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha —.

2. OkpeHWTe KOHTPOIHO Ayrme Aa bucre
n3abpanu . MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHuTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu jeno (P1 - P...). MNputucHnte
OK

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa bucte
nogecwnu TexuHy. Onuuja je gocTynHa

3a ogabpaHa jena. MputncHute OK,
5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.

MpuTtncHuTe OK,

6. Kapga ce dyHKUMja 3aBpLun, npoBepuTe
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpoayxute
BpeMe KyBata, ako je NoTpebHo.

JlereHpa

JlereHpa

lj [locTynHo je nodeluaBame TEXUHE.

lﬁj 3a KyBatbe Ha napu, Hanwvjte Boay y yay6-
TbeHe Y YHYTPaLLUHOCTH.

3arpejTe anapat npe Hero WTo NoYHeTe
fa KyBare.

=)

IE‘ HuBo pelweTke. MNornenajte ogerbak
,Onvc nponssoaa”.

Ovcnnej npukasyje P u 6poj jena koja
MOXeTe fga nposepute y Tabenu.
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Jeno TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

losehe neyewe, cna-

P1 60 neyeHo
P2 loBehe nevetbe, 1- 1.5 kg; komaau ‘EI 2; nnex 3a nevetbe
cpentse neveHo nebrovHe 4-5 cm  TPXUTE MECO HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
BUTE y anapar.
P3 losehe neuewe, go-
6po neyeHo
Kotner, cpeawe 180 - 220 g no ko- .
neyen scpea vaay; KpMLSKe ne6- ‘Z”EI 3; nocyaa 3a neverbe Ha pelueTkacToj nonuum
P4 oHe 3 cm MpXuTE MECO HEKOMNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy. Cta-
BUTe y anapar.
FoBehe neuewe/ 1.5-2k .
.CI.MHCEaHO (peBpa np- 9 Ifl E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelueTkacToj nonuum
P5 e knace, okpyrmu I'Ip)KMTe Meco H(G:KOJ'IVIKO MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. [lo-
onpesak, nebeny nay- najTe TeyHocT. CTaBuTe y anapar.
dnek)
losehe neyewse, cna-
P6 60 neueHo (cropo
neveme)
losefe neuerse, 1 - 1.5 kg; komaam E 2; nnex 3a nevetbe
P7 cpeame neueHo (cro- ne6roiHe 4-5 cm  [1PXnTe MECo HEKOMMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
po nevetse) BUTE y anapar.
losehe neuyewe, go-
P8 6po neueHo (cnopo
neveme)
®durne roseauHe, cna-
P9 60 neyeHo (crnopo
neveme)
®dune roBeauHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- B 2: nnex 3a nevewe
P10 cpeare neyero (cno-  an aebrbuHe 5-6  Mpyyre Meco Hekonko MUHYTa Ha Bpyhem Turatby. CTa-
po nevetse) cm BMTe y anapar.
®dune roseauHe,
P11 neueH (cnopo
neyere)
MeveHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- Ij‘El . .
(Hp. nnehia) av aebroute 4 cm 2; nocyfa 3a neyerbe Ha pelleTkacToj Nonuum
P12 MpxuTe Meco HeKkonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamwy. [lo-
najte TeyHocT. CTaBuTe y anapar. Meyere NOKPUBEHO.
CBUHCKO Neyekse, 1.5-2kg Ij E .
P13 gpar unu nnehka 2; nocyAa 3a neverbe Ha pelleTkacToj nonuum
Y nocyny 3a neyetwe goaajte 200 mn TEYHOCTH.
ByueHa cBUH€TUHA 1.5-2kg B 2 nnex 3a nevetse
Cropo KyBak-e ’
P14 (cnopo ky ) OKpeHNTE Meco HakoH NOMOBUHE BpeEMeHa KyBatba Aa
61cTe NOCTUrNN PaBHOMEPHO 3aneLarse.
CBUKCKM Kape, cBex 1 - 1.5 kg; komagm E 2 .
P15 ne6rbuHe 5-6 cm ; NOCyAa 3a Neyere Ha pelleTKacToj nonuum

[MpXxnTe Meco HekonmMko MyHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BMTE y anapar.
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Jeno

TexuHa

HuBo peweTke/llpubop

CBuUKCKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute
cupoBa TaHka pe-

E 3; Ay60ku Turaw

P16 6pa, neBLMHE 2-3 [opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyae. Okpe-
’ cm HUTE MeCO HaKOH MOMOBUHE BpEMeHa KyBatba.
Jarwehu 6yT ca ko- 1.5 - 2 kg; komaamn B .
cTima [e6biHe 7-9 cm 2; nocyfa 3a neyetbe Ha nnexy 3a neyewe
P17 [opajte Te4yHocT. OKpeHUTEe Meco HakoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBatba.
1-1.5kg;
Ueno nune 9, caexe Ifl E 2; &J 200 ml; nocyna 3a kacepony Ha nnexy 3a
P18 nevyewe
OKpeHuTe nune HaKoH NosioBUHE BPeMeHa KyBakba Aa
61CcTe NOCTUINM paBHOMEPHO 3aneLake.
p19 [Monanuneta 0.5-0.8kg E 3: nnex 3a nevetbe
Muneh 180 - 200 -
P20 unene rpyan Ma,qu noxo E B 2; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuu
[MpXnTE MECo HEKONMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turamy.
Munehu 6arauu, cse- . B 3; nnex 3a nevyewe
P21 *¥ Axko cTe npsBo MapuHupanu nunehe 6aTtake, nogecute
HUXY TemnepaTypy 1 KyBajTe ux ayxe.
n s 2-3k .
arka, uena 9 Ifl E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Nonmum
P22 CraBute Meco Ha nocyay 3a nevewe. OkpeHuTe naTky
HaKOH MOMOBUHE BpeMeHa KyBatba.
lycka, uena 4-5kg |j El 2; ny60KMn TUraw
P23 CraBuTe Meco Ha Ayboku nnex 3a neyewe. OkpeHuTe ry-
CKY HaKOH MOMoBMHE BpeMeHa KyBatba.
B 1 ki
P24 PBexHa ol wmeca 9 B 2; peweTKacTa nonuua
Llena pu6a, rpunoBa- 0.5 - 1 kg no puéu E 2 nnex 3a nevetse
P25 Ha Hama‘mme pnby mMacnauem, OMUIbEHUM 3a4vHUMa U
3aUNHCKVM BUrbeMm.
P26 Pubru dunen ) E E 3; nocyaa 3a kaceposy Ha pelueTKacToj nonuuun
Konau op cupa -
P27 A cup B 2; @ Kanyn 3a neyewe o 28 UM Ha pelueTKacToj
nonuum
P28 Konau oa jabyka . E EI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a nevyewe
P29 Tapt oa jabyka ) B 2; kanyn 3a NUTY Ha peLeTKacToj Nonuun
MuTta c jabykama -
P30 Javy EE Z;M 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuTy og 22
LM Ha pelueTKacToj nonuum
P31 Bpayhu konauun 2 kg Tecta E 3; ny6okn THraks
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P32 Macputin ) (=] 2; s 100 - 150 mi; nex sa macvHe Ha pe-
LeTKacToj nonvum
P33 Cysm onau . E 2; nocyaa 3a Kofnay Ha pelueTKacToj nonuum
n 1 ki
P34 SueHu kpomnup 9 E 2; nnex 3a neyewe
CTaBWTe Lieo KpOMMUP ca KOPOM Ha Miex 3a neyete.
P35 Wceuen kpomnup kg E 3; nnex 3a neyexe 06MNOXKEH NanupoMm 3a neyewe
WceuwnTe kpomnupe Ha komage.
P36 Egg:g:auo meliaro 1-1.5kg E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH NanUpPoMm 3a nevere
MceumnTe nosphe Ha komage.
P37 Kpoketu, cmp3nyTh 0.5 kg B 3 nnex 3a nevetse
p3g Momdpur, 3amp3HyT 0.75 kg E 3 nnex 3a nevetse
TNasamwe ca mecom / 1-15kg . ) .
P39 noephem ca cyBuMm E 2; Mocypna 3a rpaTvHUpaHa jena Ha pelueTKacToj no-
NINCTOBMMA TECTEHU- mun
He
P40 isgznﬁlv;)p&z‘;oem 1-15kg ‘Elm;lll;-ul;locyna 3a rpaTuHUpaHa jena Ha pelueTKacToj
kpomnvp) OkpeHunTe nocyay nocre nonoBMHe BpeMeHa KyBakba.
P41 Coexa nuua, Tanka - E B 2; l*_*] 100 ml; nnex 3a neyere 06noXeH nanu-
pom 3a neyewe
P42 Caexa nuua, aedena - ‘E‘ EI 2; nnex 3a neyeke 06MNoXeH nannpom 3a
neyewe
P43 Kuu ) E 2; nnex 3a neyetbe Ha pelleTKacToj Nonuumn
Es;g-rl‘haﬁa-ralsenw 0.8 kg E E 2; lﬂ 150 ml; nnex 3a neyexe 06MNOXeEH nanu-
P44 pom 3a neyewe
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpeMeHa.
VIHTerpanngpa)KeHMl kg E EI 2; lﬁj 150 ml; nnex 3a ne4yexse 0OMNOXeEH nanu-
P45 UupHu xne

pOM 3a neyerse/nocyaa 3a kornady Ha peLueTKacToj nonm-
um

6.7 Memame: NogewaBama <

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje 3arpeBarba
Ha —.
2. OKpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte

nsa6panu 9. Mputncrmnre OK.
3. OkpeHuTe KOHTPOMHO Ayrme ga bucrte
n3abpanu nogeluasawe. MNpUTUCHUTE

oK.
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4. OkpeHuTe KOMaHgHoO ayrme aa bucte

nogecunu spegHocT. MNputnucHute OK.

5. OkpenuTe ayrme yHKuUMje 3arpeBama Ha
Nnosnoxaj 3a UckIibyumBare aa bvcre
n3awnm ns Menu.




Menu: MNopelaBawa

MopewaBawe BpegHocT
MopewaBawe BpegHocT 06 Csetno Ykrbyun/Mckrbyun
01 [Hoba paHa MpomeHn 07 bBp3o 3arpesare Ykrbyun/Uckrbyun
02 OcBeTrbeHocT gucnne- 1-5 08 MopceTHuk 3a unwhe-  Ykbyun/Mckrbyum

ja

e

3ByKOBM TacTepa 1 — 3BYYHM curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Ue-
KIby4€eH 3BYK

JaunHa 3ByyHor curHa- 1-4
04 -

05 Tajmep Tokom paga Yrrbyun/Vickrbyun

7. JOOATHE ®YHKUNJE

7.1 KoHTponHa 6paBa &

Oga hyHKUMja cnpeyasa cny4vajHy NPOMeHyY
yHKuMje ypehaja.

Kapga ce aktuBmpa Ook ce ypehaj kopucTu,
3aKkrbyvaBa KomMmaHaHy Tabny, 06e3behyjyhu
[a ce TpeHyTHa nofellaBara KyBaha
HecMeTaHo HacTaBe.

Kapa ce aktusmpa Ook je ypehaj UcKIby4eH,
3appKaBa KoMaHaHy Tabiny 3akrby4YaHoM,
cnpeyaBajyhv HEHamMepHO ykIbyynBarbe
ypehaja.

G- NPUTUCHUTE 1 apXuTe aa bucte
YKIbYUUNn OYHKLM]Y.

3By4YHU curHan. &- Tpenepu Tpu nyTa Kaga
je KoHTponHa bpaBa ykrbyyeHa.

G- NpuUTUCHUTE 1 ApXuTe Aa bucte
NCKIbYYMNN pyHKUMjY.

7.2 AyTOMaTCKO UCKIbyuuBake

3 6e3begHOCHUX pasnora, ako je dyHkumja
3arpeBarba akTMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy npometrbeHa, ypehaj he ce aytomarcku
UCKIbYUYUTU HaKOH oapefeHor BpeMeHcKor
nepvoga.

09 [emo pexum AKTMBaLMOHM KOA:

2468
10 Bepawuja codTBepa lMpoBepa
11 PeceTtoBatbe cBux Ha/He

nofellasama

(°C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - makcmmarnHo 3

AKO HamepaBaTe [a nokpeHeTe PYHKLMjy
3arpeBarba 3a BpeMe Tpajana koje
npematulyje Bpeme aytomaTckor
UCKIbyYMBaka, NogecuTe BpeMe KyBaka.
MNornepajte ogervak ,dyHKUMje caTa”.

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBake He paam ca
dyHkymjama: CeeTno, Bpeme ognoxeHor
cTapTa.

7.3 BeHTunatop 3a xnahemwe

Kapa anapat pagwu, BeHTunartop 3a xnahemwe
Ce ayTOMaTCKM YKibyuyje kako 6u xnagmno
NoBpLUWHe anapaTta. AKO UCKIby4uTe anapar,
BeHTMNaTop 3a xnahnewe MoXe Aa HacTasu
Aa paauv JoK ce anapat He oxnagu.
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8. ®YHKUWJIE CATA

8.1 Onuc dyHKumja caTa

@ 3a nopgeluaBakbe caTa koju npukasyje
[o6a nana TPEHYTHO BpeMe.
Q 3a nogeluaBare BpemeHa 3a og6po-
. jaBare. Kaga Tajmep 3aBpLun ca oa-
Tajmep J a Tajmep 3aBp A

OpojaBatbem, ornaiuaea ce 3By4HU
curHan. OBa dyHKUMja He yTude Ha
pag pepHe.

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBarba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- HEM, Yyje Ce 3By4HU CUrHan 1 dyHK-
Bakba Lmja 3arpeBarba ce ayToMaTcku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a ognarame ctapTa u/unm Kkpaja Ky-
Bak-a.
Bpewme op-
noxeHor
cTapTa
@ [a 6ucte nokasanu KonMKo Ayro ype-
. haj papn. MakcumanHo je 23 4 59
Tajmep To- MuH.OBa cpyHKUMja He yTu4e Ha pag
KOM paga

nehHuue.

8.2 NopewaBame: Tajmep A

1. TMputnucHute @

Hucnnej npukasyje: 0:00 n Ay
2. OkpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa 6ucte
nogecwnu Tajmep.

3. TlpuTtucHute OK. Tajmep ogmax noynkse
na ogbpojaega.

Kapa ce ogbpojaBatrse 3aBpLUn, NPUTUCHUTE

OK y OKpeHuTe gyrme 3a yHkumnje

3arpeBarba Ha UCKIbYYeH Nonoxaj.

8.3 NopewaBamwe: Bpeme KyBama s%

1. OkpeHuTte gyrmag ga 6ucte usabpanm
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunm
TemnepaTypy.

2. T[puTuckajte gyrme @ OOK aucnnej He
npukaxe: 0:00 u str.

3. OkpeHuTe kOMaHAHO Ayrme Aa 6ucre
nogecunu Bpeme kyBara.

4. T[lpuTuUcHuTe OK.Tajmep ogmax noynt-e
na ogbpojasa.

16 CPIICKU

5. Kapa ce ogbpojaBare 3aBpLuu,

nputucHute OK 1 okpenute gyrme 3a
dyHKLMje 3arpeBata Ha NCKIbYYeH
nosoxa,.

8.4 NopewaBamwe: Bpeme
oanoXxeHor ctTapta @
1. OkpenuTe gyrmag aa 6ucrte nsabpanu

dYHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunm
Temneparypy.

2. T[puTuckajte gyrme @ OOK aucnnej He
npuKaxe: @ n START .

3. OkKpeHuTe KoMaHaHo Ayrme Aa bucrte
NOAECUNM Bpeme NokpeTatsa.

4. TMpurtucHure OK.
Owucnnej npukasyje: --:-- @
3AYCTABJBbAHE .

5. OkpeHuTe KoMaHaHO AyrMe Aa bucre
rnodecunu Bpeme 3aBpLieTKa.

6. [MpuTtucHute OK,

Tajmep nounkse Aa oabpojasa y nogeLleHo
Bpeme rnokpeTara.

7. Kapa ce onbpojaBate 3aBpLum,

nputucrnte OK 1 okpenute ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nonoxa;.

8.5 NopewaBawe: Tajmep TOKOM
paga O
1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba

Ha yHKUMjy == ga bucte ywnun y MeHu.
2. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme Aa 6ucre

n3abpanu S / Tajmep TokoM paga.
Mornepnajte nornaerse ,CBakogHEBHA
ynoTtpe6a”, Menu: MNMogewasamna.

3. T[puTtucHute OK.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme aa 6ucte
YKIbYYUIN U UCKIBYYUIW TajMep TOKOM
paga.

5. Mputuctnte OK.

8.6 NMopewaBake: [loba gaHa

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKuMje 3arpeBarsa
Ha pyHKUMjy = ga bucte ywnun y Menn.



2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme Aa 6ucte

n3abpanu @’ / Noba paHa. Morneaajte
nornaerse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
MeHu: Nogelwasamsa.

9. KOPNWRHEHE NMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 Y6auuBame npubopa

Mano yaybreere ca ropwe CTpaHe
nosehasa 6e36egHocT. Yaybroera Takohe
cnpevaBajy npeBpTare. Y3gurHyta neuua
OKO nonuue cnpevyasa knusake nocyha ca
nonuue.

PeweTkacTa nonuua

10. KOPNCHWN CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca nevyewem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBara HaBeeHUN y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHK
3aBuce oA peLenara, KBanireTa u KonuymHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

Baw ypehaj moxe aa neve Ha gpyradvju
Ha4uH of npeTtxogHor ypehaja. CaBeTun
ncnog npukasyjy npenopyyveHa nogeluasara
3a TemnepaTypy, BpeMe KyBara 1 Nosoxaj
pelueTke 3a ogpefeHe BPCTe XpaHe.

V36pojTe nonoxaje peluetke, NOYEB Of OHe
Hajonuxe AHY pepHe.

Ako He MoxeTe fa npoHaheTe nofellasatsa
3a oApeheHun peuenT, NoTpaxuTe 3a CrivyaH.

3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu car.

4. TlpuTucHute OK.

YMeTHuTe nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
peLeTke.

Hy6oku Turamw

—

['ypHuTe nnex uamehy Bohuua Ha Hocady
peLleTke.

3a caBeTe y Be3u ca yLiTe oM eHepruje
nornepfajte ogersak ,EHepretcka
edmkacHocT”.

Cumbonu koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

=

dyHKUMja 3arpeBama

°C TemnepaTypa
Mpubop

Monoxaj pewweTke

[0 &
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Bpewme KyBatba (MUH)

O

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe
nnexose v nocyge. OHe 6orbe ancopOyjy
TONSOTY Hero ceeTne n pednektyjyhe
nocypae.

* [nex 3a nuuy — TamHW, HepednekTyjyhu,
npeyHuka 28cm

» [locypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npe4yHuka 26cm

+ Mana nocyaa 3a neuyere — kepamuka,
npeyHuka 8cm, BucmHe 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,
npeyvHunka 28cm

10.3 BnaxHo neuewe y3
BeHTUNaTop

3a nocTusame Hajborbmx pesynrara,
npuapxaeajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y
Tabenu y HacTaBky.

L, °C @ =
[paTvHMpaHa TecTeHnHa 200 - 220 45 -55 3
[paTnHypaHn kpomnup 180 - 200 70-85 3
Mycaka 170 - 190 70 - 95 3
INazare 180 - 200 75-90 3
Kanenonu 180 - 200 70 - 85 3
MyawnHr o xneba 190 - 200 55-70 3
MMyAavHr oa nupuHYa 170-190 45 -60 3
Konau c jabykama, HanpaBrbeH of cmece 3a 160 - 170 70-80 3
BUCKBUT TOPTY (OKPYrnW Nnex 3a TopTy)
Benu xne6 190 - 200 55-70 3

10.4 UHcbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TeCcTUpPaHe
TectoBu y cknagy ca: EN 60350-1, IEC 60350-1.

[Meverse Ha jeAHOM HUBOY

b= — o,
L, = C O =
HemacHa 6ucksut Topta Meyerse y3 paBHn  PeluetkacTa no- 160 45 - 60 2
BEHTUN. nmua
HemacHa 6ucksut Topta 3arpeBatbe 0003-  PelseTkacrta no- 160 45 - 60 2
ro/ogosno niua
MuTta c jabykama, 2 nnexa Meuetbe y3 paBHn  PelueTtkacTa no- 160 55-65 2
@20 cm BEHTUI. niua
MuTta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBatbe 0003-  Pelwetkacrta no- 180 55-65 1
@20 cm ro/ogosno niua
LLikoTckn konaynh Meyetrse y3 paBHu  [nex 3a nevewe 140 25-35 2
BEHTWN.
LLIkoTckn konaymh 3arpeBatbe 0003-  [1nex 3a nevewe 140 25-35 2

ro/ono3no
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= - o,
L, = C O =
Cuthu konauun, 20 no nnexy  [Meverse y3 paBHM  [Inex 3a nevewe 150 20-30 3
1) BEHTUN.
CwutHu konaym, 20 no nnexy 3arpeBatbe 0003-  [1nex 3a nevewe 170 20-30 3
1) ro/opo3no
Toct 1) punoBane PewerTkacTa no- Makc. 1-2 5

nua

1) Mpeparpejte npasaH ypehaj.

[Neyere Ha BuLLE HMBOA

&

LLikoTckn konauuh Meyverbe y3 paBHM  [nex 3a neyewse 140 25-45 2n4
BEHTUN.
CwutHu konaum, 20 no nnexy  lNeyerbe y3 paBHn  [1nex 3a neyewe 150 25-35 2un4
1) BEHTUN.
PeluetkacTa no-
HemacHa 6ucksut Topta MNevetse y3 pasHy 2 160 45-55 2n4
BEHTUI. nmua 2)
PeletkacTa no-
Muta c jabykama Meverse y3 paskiv 160 55 - 65 2n4

BEHTUN.

mua 2)

1) Mpearpejte npasaH ypehaj.

2) 4 MOAJ1a 3a Kofay Ha CBaKoj peLleTKacToj Monuuy.

11. HEI'A W HNLWWREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepncTBa 3a uMwhemre

* [lpeawun peo ypehaja ounctute
WCKIbY4MBO KPMOM o Mukpocmbepa
HaToONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
AeTepLeHTOM.

» Kopuctute pacteop 3a unwhere
MeTanHuX NoBpLUMHA.

+ ®neke ouncTUTE BNArum OeTepLEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

* YHyTpawho0cT ypehaja Tpeba ounctutu
HaKkoH csake ynoTtpebe. HaromunaHa
mMacHoha unv apyru octaym mory
npoy3pokoBaTh noxap.

He yyBajTe xpaHy y anapaTty gyxe oa 20
MUHYTa. YHYTpaLlHoCT ypehaja ocynte
camo Kprom o Mukpodubepa nocne
cBake ynotpebe.

Mpubop

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUW.
KopuctuTe uckrbyumBo Kpny og
MuKpochmnbepa ca Mnakom BoAoM 1
6narum getepLieHTom. Hemojte npatu
npubop y MallUMHK 3a nNpake CyaoBa.
He uncTtnTe gopaTtHy onpemy ca
HenenrbMBOM MOBPLUNHOM abpasvBHUM
CpeACTBOM 3a UnLhere 1 OLWTPUM
npegmeTumMa.
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11.2 Ynwhewe yayorbewa y
YHYTpaLH0CTU

OuncTute yaybrbewa y yHyTpaLuHoCcTh aa
6ucTe YKNoHUNM npeocTarne Hacnare
KameHLia HaKoH KyBaka Ha napwu.

®

3a yHKkuujy: SteamBake unctute
nehHuuy ceakmx 5-10 uuknyca KyBama.

1. Cunajte 250 ml 6enor cupheta nnu
TIMMYHCKE KUCENUHE y yaybroewe y
YHYTPaLLHO0CTU.

KopuctuTe pacteop oa Hajsuwwe 6%
cupheTa 6e3 ukakBMx gogaTaka.

2. OcraBute ga cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHLa Ha TemenpaTypuv npocTopuje y
Tpajawby of 30 MuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TOMNSIOM BOAOM U
MEKOM KPFMOM.

11.3 YknawaH-€e Hoca4a peLuetke

YKnoHuTe Hocave pelueTtaka fa bucrte
ouncTunm nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnagu.

2. V3ByuuTe npeaHu 4eo noapLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3naa.

3. VisByuwuTe 3aamu Oe0 NOAPLUKE peLleTke
13 GOYHOr 31aa 1 YKINOHWTE ra.

T

‘ /

‘ ———F
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4. TlocTaBrbame WnHa 3a NoApLUKY pelueTke

BpLUM ce OBPHYTUM pefocnenom.
KnuHoBwn Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OUTY OKPEHYTU Ka NpeaH0j CTPaHM.

11.4 Muponutnuko Yynwhemwe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmk o onekoTuHa.
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/\ ONPE3

Ako cy opyru ypehaju nHctanmpanu y
NCTU KYXWUHCKM ENIEMEHT, HE KOPUCTUTE
UX NCTOBPEMEHO Kag v 0By (byHKuMjy. To
Moxe Aa usasose owTehenwe nehHuue.

HemojTe nokpetaTtut pyHKUMjy aKko y
MOTNYHOCTU HUCTE 3aTBOPWNN BpaTa
nehHuue.

1. YBepuTte ce aa je ypehaj xnagaH.

2. W3BaguTe caB npubop n yKknowmnse
Hocaye pelueTke.

3. Ouuctute yHyTpawHocT nehHuue un
YHyTpallkb€e CTakno Ha Bpatuma Tonsiom
BOAOM U MEKOM KPMOM.

4. OkpeHuTte ayrme 3a pyHKUmje 3arpeBata

Ha dpyHKUMjy == ga bucte ywnun y Menun.
5. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme aa bucte

nsa6panu mf 1 nputichmTe OK.

Mporpam ynwhemwa Tpajamwe
C1 - bnaro unwhetse 1h
C2 - HopmanHo unwhemre 1h 30 min
C3 - TemersHo ynwherbe 3h

6. OkpeHWTE KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu nporpam ynwhena n

NPUTUCHUTE OK

7. Mputuchute OK pa nokpenete
ynwhemse.

Kapa unwhere noyHe, BpaTta nehHuue ce

3akrbyyaBajy 1 namnuua ce nckroydyje. ok

ce BpaTa He 3akrbyuajy, gucnnej npukasyje

G

8. HakoH unwhemna, okpeHuTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nnonoxaj
JMCKIbYYEHO”.

9. Cauekajte ga ce ypehaj oxnagum u Bpata
he ce oTkby4aTn. OuncTute
YHYTPaLHOCT NeRHULE MEKOM KProMm v
BOOM.

11.5 MNoaceTHUK 3a Unwhemwe

Kapa ol 3aTpenepu Ha Aucnnejy HakoH
cecuje KyBaha, ypehaj Bac noaceha gara
04MCTUTE NUPONUTUYKUM YMLIREHEM.
|_|O,CI,CGTHI/IK MOXeTe [ja UCKIby4nTe y



nogmeHujy: Nogewasawa. MNorneagajte
opermak ,CeakogHeBHa ynotpeba”, Metarse:
MNopelwaBatbsa.

11.6 Cknaame n MHcTanupamwe
BpaTa

Bpara v yHyTpalutse CTakneHe nioye
MOXETe CKMHYTU Aa GucTe nx ouncTunu bpoj
CTaK/IEHWX Moya ce pasnukyje kog
pasnMunMTUX Mogena.

/\ YNO3OPEHE!
Bparta cy TeLuka.

/\ OMPE3

[MaxrbMBO pyKyjTe cTaknom, nocebHo oko
uBuLa npegke nno4ve. Ctakno moxe ga
ce cromu.

1. OtBOpuTE BpaTa A0 Kpaja.

2. [lpuTucHuTe ctesHe nonyre A Ha obema
LWapkama Bpara.

3. 3artBopute BpaTa nehHuue 4o npsor
nonoxaja 3a otBapame (NpubnmxHo noa
yrnom opg, 70°).

4. Tpuapxute BpaTa jedHOM pykom ca obe
cTpaHe 1 NoBYLMTE UX Harope y ogHoCy
Ha pepHy kako BucTe Mx oaBojUNK.

5. Bpara noctaBuTe Ha MeKy Kpny Ha
CcTabunHOj MOBPLUMHK Ca CMOSbHOM
CTPaHOM OKpPEHYTOM Hapore.

6. lMpuTtucHuTe WTNTHMKE BpaTa B ca obe
CTpaHe ropte MBMILEe ka yHyTpa Aa bucte
OTNYCTUIIN CTE3HY 3anTUBKY.

7. ToByuwnTe OKBMpP BpaTta Hanpea Aa bucte
ra yKrnoHunw.

8. YxBaTuTe cTakneHe nnoye 3a ropky
MBULLY W jedHy MO jeaHy UX ussyuute
Harope u3 sofuue.

9. OunctuTe cTakneHy nno4vy BoAOM 1
canyHuuoMm. MNaxrbneo ocylunTe
cTakneHy nnovy. He nepute ctakneHe
nnoYye y MallMHW 3a npake CyaoBa.

HakoH unwhetsa, rope onncaHun noctynak

obaBuTe cynpoTHUM pegocnegom. Npeo

rnocTaBsuTe Mary nnody, a 3atum Behy n

Bpara.

YBepuTe ce aa cy CTakneHu naHeny ybaveHu
y NpaBunaH nonoxaj, jep y CynpoTHOM MOXe
Aohu [o nperpeBama NoBpLUMHE BpaTa.

11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Wckmbyunte ypehaj n cavekajte ga ce
oxnaau.

2. Vickrbyuute ypehaj ns ctpyje.

3. CraBuTte Kpny Ha aHO nehHuue.

Nopra cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKInoHunu.
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12. PELWLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

12.1 WWta y4nHUTH aKo...

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. T[locTaBuTe CTakneHu noknonay,.

Mpo6nem

Mposepure...

He moxeTte ga akTusuparte anapat HUTKU a ra Kopu-
cTuTe.

Ypehaj Huje NpaBuIHO NPUKIbYYEH Ha eNEKTPUYHY Mpe-
XKY.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

dyHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyYMBakba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Bpata ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTpornHa 6paBa je AeakTuBMpaH.

Jlamnuua je nckrbyyena.

BnaxHo nevere Y3 BEHTMnaTop —je aKTUBUPAH.

Ilamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

Err C3 Bparta ypehaja cy 3aTBopeHa unu 3akrbyvaBarbe BpaTa
HUWje NoKBapeHO.

Err F102 BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBane BpaTa Huje NoKBapeHo.

[wucnnej npukasyje 00:00 .

Howno je fo HectaHka cTpyje. Mogecute foba aaHa.

Llypetbe Boge 13 yaybrbewa y yHyTpallHh0CTU.

Y yay6rbetby Y yHYTPaLLH0CTU Ma NPeBULLIE BOAE.

®

AKO ce Ha gucnnejy npukaxe Kopg rpeLuke
KOju Huje y oBOj Tabenu, NCKIby4nTe 1
yKIby4mTe KyRHM ocurypay ga éucte
NMOHOBO NOKpeHynu ypehaj. Ako ce kog
rpeLuKe NoHoOBoO nojasu, obpatute ce
oBnawheHoOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

12.2 Nopauu o cepBUCUparby

YKonvko He MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTtuTe ce npoaasLy
Unu oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.
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Mopaumn noTpebHU cepBUCHOM LIEHTPY
Hamnase ce Ha NIoYnLM ca TEXHNYKUM
KapakTepucTukama. MNnoyunua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTta. Hemojte Aa yknamware
nroynLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca
ypehaja.

Mpenopyuyjemo Bam oa oBae 3anuwieTte
noparke:

Mogen (MOD.) :




Bpoj npoussoaa (PNC):

Cepuijckn 6poj (S.N.):

13. EHEPTETCKA E®VKACHOCT

13.1 Nluct ca nndcpopmaumjama o npoussoay u UHcdopmauuje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke edhMKaCHOCTU U €KO-

On3ajHy
Hasus gob6asrbava AEG
MpeHtudmrkauyuja mogena NBA5P43AK 944035058
MHaekc eHepreTcke edpmkacHoOCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+

MoTpoLuta eHepryje ca CTaHgapAHUM nyksetbeM, yobuuajeH pe-
KnM

1.09 kWh/uunknycy

MoTpoluHa eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHEHEM, PEXMUM ca dhop-
cuparsem BeHTUnaTopa

0.69 kWh/umknycy

Bpoj wynremHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JauuHa 3Byka

711

Tun pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

33.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 3@ MEPEH-E YUMHKA.

13.2 UHdhbopmaumje o nponsBoAy 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUMasHo
BpeMe 3a JOCTU3aHe NPUMEHIbUBOT pexXnuma mane cHare

[MoTpolwra eHepruje y pexumMy npunpasHocTn

0.8W

MakcumanHo Bpeme nOTpeGHO Aa onpema ayToMaTCKun OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

13.3 CaBeTu 3a ywiteny eHepruje

Cnepehu caBeTu HaBe[leHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam ga ywteguTe eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT paguv. He otBapajte Bpata
anapara CyBuLLe YeCTO TOKOM KyBaH-a.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YiCTOM U
nocrapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MeCTYy.

KopucTtute metanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose v nocyae
na bucte nosehanu ywteay eHepruje.

Hewmojte npearpesaTn ypehaj npe KyBawa
OCUM aKo ce To NocebHO He npenopyyyije.
[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyewa kaga MCTOBPEMEHO npunpemare
HEeKOMuKo jena.
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KyBame ca BeHTMnaTtopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte dyHKUMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucre ywregenm
eHeprujy.

MNpeocTana Tonnota

Kapa kyBane Tpaje ayxe of 30 MyH.,
CMamWTe TemnepaTypy anapara Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBama. Kysare he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTtany TOMNOTy
y anapary.

KopucTute npeocTasny TonnoTty 3a
ofp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe Mim 3a
3arpesarbe Apyre xpaHe.

Kapga vckrbyunTte anapar, gucnnej npukasyje
npeoctany Tonmnory.

OpapikaBake XpaHe TOnnom
M3abepuTe HajHuxe moryhe nogellaBane
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/.\')
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTEjHepe pagu peuuknuparsa. lNomosute y
3aLUTUTU XMBOTHE CPEAMHE U FbyAcKOr
30paBrba Kao 1 'y peumKnnpaky otTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNEeKTPUYHMX
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TOMsoTe ofpxanu TonnoTy xpaHe. Ha
Aavcnnejy ce npukasyje uHaumkaTop npeocrane
TOMMoTe NN TemnepaTtypa.

KyBak-e ca UCKIby4YeHOM NlaMnuLom
MckrbyunTe namnuiy TOKOM KyBaka.
YkrbyunTe je camo Kaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
dyHKUMja je npeasuheHa 3a ywteny eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctuTe oBy chyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKM UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMakUTV OYeKMBaHy
ywiteay eHepruje.

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBog BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuuknnpame unmn ce obpatute OnLTUHCKO]
KaHuenapuju.



Pozdravljeni pri podjetju AEG! Zahvaljujemo se vam, da ste izbrali
naso napravo.

®

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:
www.aeg.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite

prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in .

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.
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* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza 2.2 Elektricne povezave
/\ UPOZORNENIE! /\ UPOZORNENIE!
To napravo lahko namesti le strokovno Nevarnost pozara in elektricnega udara.
usposobljena oseba. . . .
« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
Odstranite vso embalazo. usposobljen elektricar.

» Ne namescajte ali uporabljajte * Naprava mora biti ozemljena.
posSkodovane naprave. * Preverite, ali so parametri s ploScice za

+ Upostevajte navodila za namestitev, ki so tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢no
na voljo na naSem spletnem mestu. napetostjo omrezja.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker | < Vedno uporabite pravilno namesceno
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne varnostno vti¢nico.
rokavice in prilozeno obutev. * Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Naprave ne vlecite za rocaj. + Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.

» Napravo namestite na varno in primerno Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. osebje pooblas¢enega servisnega centra.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o *  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
razdaljo do drugih naprav in enot. blizino vrat naprave ali odprtine pod

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
vrata neovirano odpirajo. so vrata vroca.

+ Naprava je opremljena z elektri€nim » Zascita pred udarom elektricnega toka
hladilnim sistemom. Za krmiljenje izoliranih delov in delov pod elektri¢no
slednjega je potrebno elektricno napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
napajanje. mogocCe odstraniti brez orodja.
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Vti€ vtaknite v vticnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti€ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

Ta naprava je dobavljena z vti¢em in
napajalnim kablom.

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Ne pritiskajte odprtih vrat.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
meSanico alkohola in zraka.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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/\ UPOZORNENIE!
Obstaja nevarnost Skode na napravi.

» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

*  Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

« Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

* Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plo$¢o pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.

2.4 Vzdrzevanje in ¢iS€enje

/N UPOZORNENIE!
Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali

Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vtic iz glavne vticnice.

* PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

« Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

* Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrsine
materiala.



Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

Visokotemperaturno piroliticno CisCenje
vseh piroliticnih pecic lahko poSkoduje
povrsine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

Pred izvedbo piroliticnega Cis€enja in
zacetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

Skrbno preberite vsa navodila za

piroliticno Cis¢enje.

Med pirolitinim ¢iS¢enjem naj se otroci ne

zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vroc€a, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

Ker je piroliti¢no CisCenje

visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$¢a hlape iz ostankov kuhanja in
materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim piroliticnim ¢iS€enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaetnem predgrevanju.

Med in po piroliticnem ¢is€enju ne polijte

ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne

poskodujete steklenih ploS¢.

Hlapi, ki se sproscajo iz piroliti¢nih pecic/

ostankov hrane, kot je opisano, niso

Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali

osebami z zdravstvenimi tezavami.

Med piroliti€nim ¢iS€enjem in zaCetnim

predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

Ta izdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

Uporabite le Zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

Za popravilo naprave se obrnite na
pooblaséeni servisni center.
Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poskodbe ali zadusitve.

Za informacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.
Izkljucite napravo iz napajanja.
Odrezite elektricni prikljucni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.
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3. OPIS IZDELKA

3.1 Splosni pregled Grelnik
A Lu
n g I‘F n Ventilator
! I—O I_l__l I—O Bl Nosilec police, snemljiv

Bl Vboklina pecice
Polozaiji polic

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

J# g
@ + Posoda za zar/pekaé

Upravljalna plosca Za peko in prazenje ali kot posoda za

Gumb za funkcije pecice zbiranje mascobe.

Prik Inik * Teleskopska vodila
rikazovaini Za preprostejSe vstavljanje in
Upravljalni gumb odstranjevanje pekacev in reSetke.

|
BEN BE

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Vklop in izklop naprave 4.3 Indikatorji prikazovalnika
Za vklop naprave:

| o

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo. h:min:s

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da Q Q,@gﬁ? w53
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

l—":'.l—"—r:l—":":' —lo»nzmo
E|® hg

Prikazovalnik s kljuénimi funkcijami.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

5 Naprava je zaklenjena.
obrnite v polozaj za izklop @
. . \/\9 Podmeni: Kuharski pomoc¢nik.
4.2 Pregled upravljalne plos¢e
m/ Podmeni: Cié&enje.
@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja. @ Podmeni Nastavitve
Pritisnite in drzite za nastavitev funkci- - ) P -
»Il je: Hitro segrevanje. )) Hitro segrevanje pecice je vklopljena.
O Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu- fefb) Kuhanje v sopari je vklopljeno.
’ ¢i naprave. W
5 Pritisnite in drZite za nastavitev funkci- Q Odstevalna ura je vkiopliena.
je: Klju¢avnica. .
—— —— Q Cas priprave je vklopljena.
OK Pritisnite za potrditev izbire. o
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@ Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

@ Cas delovania je vklopliena.

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se ¢as kuhanja iztece.

5. PRED PRVO UPORABO

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost
pocCakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:
»00:00«.

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Gas.

2. Pritisnite OK,

5.2 Zacetno predgrevanje in
Ciscenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Nastavite funkcijo |:] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h

Nastavite funkcijo @, Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Nastavite funkcijo (). Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

6.1 Funkcije pecice

@ Zamrznjene jedi
Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe€en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Vroci zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

@) Pizza funkcija
Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo ve¢
toplote od spodaj.

E] Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

|;| Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite
najnizji polozaj reSetk.

~] SteamBake

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo sonost med pogreva-
njem.

@ ¥Iaino Re(“;enje B )

a funkcija je zasnovana za var¢evanje z
energijo med pecenjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
Sa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.
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Zar
E] Za pecenije tankih Zivil na zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenije velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni viSini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

S Hitro segrevanje pecice - pritisnite in

drzite , da skrajSate ¢as segrevanja. Na voljo

je za nekatere funkcije pecice. Ventilator se

lahko vklopi samodejno.

6.4 Nastavitev: Priprava jedi s paro
Poskrbite, da je naprava hladna.

1. Vboklino pecice napolnite z najve¢
250 ml vode iz pipe.
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Vbokline pecice ne polnite ponovno med
peko ali ko je pecica vroca.
2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice (@],

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo .

4. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

5. Zivila vstavite v napravo.

Ko se kuhanje konca:

* Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da izklopite napravo.

* Previdno odprite vrata. Spro$¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

« Poskrbite, da je naprava hladna. 1z
vbokline pecice odstranite preostalo vodo.

6.5 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomochnika in nastavitev.

1. Zavrtite gumb za funkcije pe€ice na ——.

Na prikazovalniku se prikaze % rrrr/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

6.6 Nastavitev: Kuharski

pomoénik %

Kuharski pomoc¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zazenejo z ustrezno
nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
Gas in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pe€ice na ——.

2. Obrnite upravijalni gumb, da izberete Y.
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK,

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
tezo. Moznost je na voljo za izbrane jedi.

Pritisnite OK.
5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.
6. Ko se funkcija kon¢a, preverite, ali je

hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.



Podmeni: Kuharski pomoc¢nik

Legenda

Legenda

Na voljo je nastavitev teze.

Vboklino pecice napolnite z vodo za pri-

pravo na pari.

m|
™
[

Preden za¢nete peci, predhodno ogrejte

Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis
izdelka".

=

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.

aparat.
Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P1 Goveja pecenka,
manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-15kg; 4-5cm = 2; pekat za pecivo . i )
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:]zek, srednje pe- ;800m_ ggge?enraelz(ﬁse; @ IEI 3; posoda za peéenje na mrezi za peéenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
rat.
:ienc:?barg;: ae gzg;‘_’e- 15-2kg ﬂ B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P5 ka, notranje stegno Nekaj minut prazite meso v vroci posodi. Dodajte teko¢i-
debela potrebusina) no. Vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg;4-5cm = 2; peka¢ za pecivo
P7 srednje pecena (pe- debelih kosov Nekaj minut prazite meso v vroci posodi. Vstavite v apa-
Cenje z nizko temp.) rat.
Goveja pec¢enka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
Goveji file, srednje 05-15kg;5-6 Ha pekaé za pecivo
P10 2%% (pocasno kuha- ik kosov  Nekaj minut prazite meso v vrogi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
P12 ;Ie(;g;:)ja pecenka (npr. 0‘8(;915;:(?(;); em |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat. Pecite pokrito.
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P13 :I?;T;\ésevmjskl vrat 15-2kg ﬂ B 2; posoda za pecenje na mrezi za pe€enje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml tekoCine.
Syinjina (pecenje z 1.5-2kg B 2. pekaé za pecivo
P14 nizko temp.) Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
g::ll(]as k:vI:;: enape- 1 -dla.gelTigh; EO-ngcm E 2; posoda za pec€enje na mrezi za pecenje
P15 ’ Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
Svinjska rebra 2 - 3 kg; uporabite B 3; globok pekaé
P16 s%;%vlg rzei)scgm Dodajte tekocino, da prekrijete spodnji del jedi. Po polovi-
ci ¢asa pecenja meso obrnite.
P17 izg:!rj‘:qe stegno s 1.511;355% lZo-sgvcm B 2; posoda za pecenje n_a_pvekaéu za pecivo .
Dodajte tekocino. Po polovici ¢asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-15kg; sveze Ifl El 2; M 200 ml; kozica na peka€u za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pecenja piS¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
P19 Piscanec, polovica 0.5-0.8kg E 3: pekaé za pecivo
P20 PiS¢anéje prsi 180 - 200 g na kos E B 2 kozica na mrei za peéenje
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
Pis¢ancja bedra, sve- - B 3; pekaé za pecivo
P21 *8 Ce ste pis¢angja bedra marinirali, nastavite niZjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg Ifl E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici ¢asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg =] 2; globok pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 Mesna Struca Tk B 2; mreza za pecenje
P25 (i:aerlj riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo B 2; pekat za pecivo ) . N
Ribo napolnite z maslom, za¢imbami in zeliS&i.
P26 Ribjifile } @ B 3; kozica na mrezi za peéenje
Skutna torta -
P27 E 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolcni kolac . (=) 2: a4 100 - 150 mi: pekaé za pecivo
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Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P29 Jaboltna pita . =] 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jaboléna pita -
P30 P! EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
P31 Fegﬁ(i’lliadm kolaé z 2 kg testa B 3; globok pekaé
P32 Muffini . ‘Z]IEI 2; &J 100 - 150 ml; pekac¢ za muffine na mrezi
za pec€enje
P33 Biskvitno pecivo . El 2; model za kruh na mrezi za pecenje
P34 Pecen krompir ke El 2; pekac za pecivo
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 ri’::sm krompir v ob- kg El 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gll;zana zelenjava na 1-15kg E 3; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3; pekaé za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . . .
P38 mrznjen El 3; pekaé za pecivo
P39 ?:(ze::jaatas/zsﬂﬁ?rjnai\g;:a- 1-15kg B 2; mesni zvitki na mrezi za pecenje
nja listici
P40 Gratiniran kr'omplr 1-15kg B 1; mesni zvitki na mrezi za pecenje
(surov krompir) S . S )
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - E E 2; l*'_*J 100 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
P42 Sveza pizza, debela - EE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis ) E 2; model za pecenje na mrezi za pecenje
Francoske Strucke / 0.8 k . . .
P44 ciabatta / beli kruh 9 E B 2; &] 150 ml; peka€ za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
Vec Easa, potrebnega za beli kruh.
P45 :?Il(r::':rnatl rzen/ér- kg E B 2; lﬁj 150 ml; pekaé za pecivo, obdan s papi-

rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Spreminjanje: Nastavitve S

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na —.
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @
Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

nastavitev. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite

vrednost. Pritisnite OK.
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5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.

Meni: Nastavitve

Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5

03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
I1zklop zvoka

04 Glasnost 1-4

05 Cas delovanja Vklop/Izklop

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica &

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plosco, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plos¢o zaklenjeno, kar
preprecuje nenameren vklop naprave.

& - pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. &- utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

G- pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pecice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
Gasu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

C) O (n)
30-115 125
120 - 195 8.5
200 - 245 55
250 - maksimalno 3
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Nastavitev: Vrednost
06 Osvetlitev Vklop/Izklop
07 Hitro segrevanje peci-  Vklop/Izklop
ce
08 Opomnik za ¢iS¢enje  Vklop/lzklop

09 Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:

2468
10 Razli¢ica programske  Preverjanje
opreme
Da/ne

11 Ponastavi vse nasta-
vitve

Ce nameravate funkcijo peéice uporabljati
dlje ¢asa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjih
funkcijah: Osvetlitev, Cas zakasnjenega
vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.



8. CASOVNE FUNKCIJE

8.1 Opis ¢asovnih funkcij

@ Za nastavitev ure, ki prikazuje trenutni
Ura cas.
Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-
Odsteval gramska ura izteCe, se oglasi zvocni
stevaina - gignal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
ura nje pecice.
Za nastavitev Casa priprave hrane. Ko
STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.

Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne

Cas delova- vpliva na delovanje pecice.

nja

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura L

1. Pritisnite .

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in Q
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zaéne
takoj odstevati Cas.

Ko se &as iztece, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za izklop.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: 0:00 in s%
3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK, Programska ura zacne
takoj odstevati ¢as.

5. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku

ne prikaze: @in START .
3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacCetni Cas.

4. Ppritisnite OK.
Na prikazovalniku se prikaze: --:--

@ ZAUSTAVITEV.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
¢as konca.

6. Pritisnite OK.
Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob
nastavljenem zacetnem casu.

7. Ko se Cas iztece, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja @

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete {0 /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.

8.6 Nastavitev: Ura

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete {0 /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK,
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9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

MreZo potisnite med vodili nosilca resetk.
Globok pekaé

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost. Zareze
so tudi varovala proti prevracanju. Visoki rob
okrog mreze preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Temperature in ¢asi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporo¢ene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dologen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.

Pribor

E Polozaj reSetke
O

Cas priprave (min)

g Vrsta Zivila

Funkcija pecice

°C Temperatura
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10.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm

* Flan osnovni model - temen, neodbojen,
premer 28cm



10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevajte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

&L, °C O =
Gratinirane testenine 200 - 220 45 - 55 3
Gratiniran krompir 180 - 200 70 -85 3
Musaka 170 - 190 70 - 95 3
Lazanja 180 - 200 75-90 3
Kaneloni 180 - 200 70-85 3
Kruhov narastek 190 - 200 55-70 3
Rizev puding 170 - 190 45-60 3
Jabol&no pecivo iz umeSanega testa (okrogel 160 - 170 70-80 3
model za pecenje)
Beli kruh 190 - 200 55-70 3

10.4 Informacije za testne institute

Preizkusi v skladu z: EN 60350-1, IEC 60350-1.

Peka na enem nivoju

= - o,
L, = C O =

Pusti biskvit Vroéi zrak Mreza za pecenje 160 45 - 60 2

Pusti biskvit Gretje zgoraj/ Mreza za pecenje 160 45 - 60 2
spodaj

Jaboléna pita, 2 modela za Vroci zrak MrezZa za pecenje 160 55-65 2

pecenje @ 20 cm

Jaboléna pita, 2 modela za Gretje zgoraj/ Mreza za pecenje 180 55-65 1

pecenje @ 20 cm spodaj

Masleni piskoti Vroéi zrak Pekac za pecivo 140 25-35 2

Masleni piskoti Gretje zgoraj/ Pekac za pecivo 140 25-35 2
spodaj

Drobno pecivo (20 kosov na Vroéi zrak Pekac za pecivo 150 20-30 3

pekac) 1)

Drobno pecivo (20 kosov na Gretje zgoraj/ Peka¢ za pecivo 170 20-30 3

pekac) 1) spodaj

Toast 1) Zar Mreza za pe¢enje  Najvedje 1-2 5

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.
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Peka na vec nivojih

= — o,
2, = C O =

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za pecivo 140 25-45 2in4
Drobno pecivo (20 kosov na  Vrogi zrak Pekac za pecivo 150 25-35 2in4
pekac) 1)

o . Mreza za pecenje i
Pusti biskvit Vroéi zrak 2) 160 45-55 2in4

. ) .. Mreza za pecenje .

Jabol€na pita Vrodi zrak 2) 160 55-65 2in4

1) Predhodno ogrejte prazno napravo.
2) 1 model za pecenje peciva na mrezi za pecenje.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Opombe o €iS€enju
Cistilna sredstva

» Sprednji del naprave istite samo s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom.

+ Za Ciscenje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilno sredstvo

* Madeze odistite z blagim Cistilnim
sredstvom.

Vsakodnevna uporaba

» Po vsaki uporabi ocCistite notranjost
naprave. Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi
ostanki lahko povzrocijo pozar.

* Hrane ne shranjujte v aparatu dlje kot 20
minut. Notranjost naprave osusite samo s
krpo iz mikrovlaken po vsaki uporabi.

Pripomocki

* Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago ¢istilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.
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11.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

@

Za funkcijo: SteamBake o istite pecico
vsakih 5 - 10 ciklov peke.

1. Vlijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pecice.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

11.3 Odstranjevanje nosilcev resetk

Pred zacetkom ¢iS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.
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4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;j.

11.4 Piroliticno ciScenje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
soCasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, e niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo in odstranljive
nosilce reSetk.

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na ==,
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete rrrr/
in pritisnite OK.

Program ¢iS¢enja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is€enje 1h
C2 - Obicajno ¢iscenje 1 h 30 min
C3 - Temeljito ¢iS¢enje 3h

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program &iséenja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek GisCenja.
Ko se zazene CiSCenje, so vrata naprave
zaklenjena in lu¢ je ugasnjena. Dokler se

vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

@i

8. Po CisCenju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice odistite
z mehko krpo in vodo.

11.5 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno o istiti
s piroliticnim €id¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabac,
Spremenite: Nastavitve.

11.6 Odstranjevanje in namescanje
vrat

Za CisCenje lahko odstranite vrata in notranje
steklene plosce. Stevilo steklenih plos¢ se
razlikuje med modeli.

/\ UPOZORNENIE!
Vrata so tezka.

/\ POZOR!

S steklom ravnajte previdno, zlasti okoli
robov sprednje plo$ce. Steklo lahko poci.

1. Povsem odprite vrata.
2. Pritisnite vpenjalni rocici A na tecajih.

3. Vrata pecice zaprite do prvega polozaja
odpiranja (pod pribliznim kotom: 70°).

4. Vrata primite na vsaki strani z eno roko in
jih potegnite stran od pecice pod kotom
navzgor.

5. Nato polozite vrata z zunanjo stranjo
navzdol na mehko krpo in trdno povrsino.

6. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
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potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

7. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

8. Steklene ploS¢e vrat primite na zgornjem
robu eno za drugo in jih potegnite
navzgor iz vodila.

9. Stekleno plosc¢o ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

Po ¢is€enju naredite zgornje korake v

obratnem vrstnem redu. Najprej vstavite

manjso plosc¢o, nato pa vecjo in vrata.

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

Poskrbite, da boste steklene plosce vstavili
pravilno, drugace se lahko povrsina vrat
pregreje.

11.7 Zamenjava zarnice

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.
3. Krpo polozite na dno pecice.
Zgornja zarnica

1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.

———

T

N

2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju€avnica je izklopljeno.
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Tezava

Prepricajte se, ali

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je pregorela.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.

Na prikazovalniku se prikaze 00:00.

Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

®

Ce se na prikazovalniku prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite
in vklopite varovalko, da ponovno
zazenete napravo. Ce se koda napake
pojavi ponovno, se obrnite na
pooblasc€eni servisni center.

12.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali poobla$c€en servisni
center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
PloScica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
odprete vrata. Plos¢ice za tehni¢ne navedbe
ne odstranjujte z naprave.

Priporo¢éamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.) :

Produktna stevilka (PNC):

Serijska Stevilka (S.N.):

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna¢evanju

Ime dobavitelja AEG

Identifikacija modela NBA5P43AK 944035058
Indeks energijske ucinkovitosti 81,2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

1,09 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, na¢in z ventilatorjem

0,69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

711

Vrsta pecice

Pecica, v vgrajenem Stedilniku

Masa

33.0 kg
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IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pedice, parne pecice in Zari —

Metode za merjenje obnasanja.

13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi €as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

13.3 Nasveti za varCevanje z
energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Gisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol
A%

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota.

Ohranjanje jedi toplih

Ce Zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjsalo
pricakovani prihranek energije.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. 1zdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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